
 

 

Sopas - Soup - Suppen - Soupe 

  1. SOPA DE PESCADOS Y MARISCOS ………………………………………..........………………    6,00 € 

 Fish and Seafood soup 

 Meeresfrüchte-Suppe 

 Soupe de poisson et fruits de mer 
 

  2. SOPA DE CEBOLLA ……………..........………………                                             .........………   4,00 € 

 Onion soup 

 Zwiebel-Suppe 

 Soupe à l’oignon 

 

  3. SOPA MIXTA CON VERDURA Y TERNERA …   6,00 € 

 Mixed Vegetable and Veal soup 

 Gemüse-Rindfleisch-Suppe 

 Soupe de Boeuf et Légumes 

  
 4. SOPA DE TOMATE ……………………………………............................................................….   4,00 € 

 Tomato soup 

 Tomaten-Suppe 

 Soupe à la tomate 
 

 

 

 

Ensaladas - Salad - Salate – Salade 
 

 

  5. ENSALADA PADRE PIO ………………………………………....………………............……......…   7,00 € 

 Padre Pio Salad 

 Padre-Pio-Salat 

 Salade Padre Pio 
 

  6. ENSALADA MIXTA ………………………………............                           ………..…..................   8,00 € 

 Mixed Salad 

 Gemischter Salat 

 Salade variée 
 

  7. ENSALADA AL FRUTO DEL MAR …………….............                              .………................…   9,00 € 

 Seafood Salad 

 Meeresfrüchte-Salat 

 Salade de fruits de mer 
 

  8. ENSALADA LANGOSTINO CON SALSA ROSA O SALSA YOGURT ……………………….…   9,00 € 

 Prawns Salad with pink or Yogurt sauce 

 Garnelen-Salat mit Rosa- oder Yoghurt-Sosse 

 Salade de Crevettes Sauce rose ou Yogurt 
 

  9. ENSALADA TROPICAL …………………….…...………………......................…………….....……   8,00 € 

 Tropical Salad 

 Tropischer Salat 

 Salade Tropicale 
 

Todos los precios lleven el IVA incluido 

Taberna Restaurant Padre Pio 



 

 

Pasta y Arroces - Pasta and Rices – 

Pasta und Reis - Pastes et Riz 

10. ARROZ AL FRUTO DEL MAR O ARROZ NEGRO ………………………………………………    8,00 € 
 Seafood rice (Paella) or Seafood black rice 
 Meeresfrüchte-Reis oder Schwarzer Reis (Paella) 
 Riz aux fruits de mer ou Riz noir 
 

11. ARROZ VEGETARIANO O ARROZ 4 QUESOS ……………………………………………………   7,00 € 
 Vegetarian rice or Four cheeses Rices 
 Vegetarischer Reis oder 4 Käse-Reis 
 Riz végétarien ou Riz aux 4 fromages 

 

12. ESPAGHETTI CON SALSA (Tomate, Carbonara, Vegeteriano, Boloñesa) …………………   7,00 € 
 Espaghetti with sauce (Tomato, Carbonara, Vegeteriana or Boloñesa) 
 Spaghetti (Tomaten-, Carbonara-, Vegetarisch- oder Bolognese-Sosse) 
 Spaghettis (Sauces: Tomate, Carbonara, Bolognaise, Végétarienne) 
 

13. ESPAGHETTI (Beicon Salsa picante o Salsa de setas) ……………………………………….   7,00 € 
 Espaghetti (bacon hot sauce or mushroom sauce) 
 Spaghetti (Speck- oder Pilzsosse scharf) 
 Spaghettis (Sauce picante et bacon ou sauce champignons) 
 

14. MACARRONE (Tomate, Boloñesa, Carbonara, 4 Quesos) ……………………………………..   7,00 € 
 Macarrone (Tomato, Boloñesa, Carbonara or 4 Cheese) 
 Macarroni (Tomaten-, Bolognese-, Carbonara- oder Käse-Sosse) 
 Macarronis (Tomate, Bolognaise Carbonara ou 4 fromages) 
 

15. TALLARINES AL FRUTO DE MAR………………………… 10,00 € 
 Tallarina seafood cutters 
 Meeresfrüchte-Nudeln 
 Tagliatelles aux fruits de mer 
 

16. RAVIOLI SALSAS (4 Quesos, Rosa o Tomate) …   8,00 € 
 Ravioli (4 Cheese, Pink or Tomato sauce) 
 Ravioli (4 Käse, Rosa- oder Tomatensosse) 
 Raviolis (4 fromages, rose, tomate) 
 

17. TORTELLINI SALSAS (4 Quesos, Rosa o Tomate) ……………………………………….……   8,00 € 
 Tortellini (4 Cheese, Pink or Tomato sauce) 
 Tortellini (4 Käse-, Rosa- oder Tomaten-Sosse) 
 Tortellinis (4 fromages, rose, tomate) 
 

18. GNOCCHI CON SALSA (4 Quesos, Rosa o Boloñesa) …………………………………………   6,00 € 
 Dumplings (4 Cheese, Pink or Boloñesa sauce) 
 Gnocchi (4 Käse-, Rosa- oder Bolognese-Sauce) 
 Gnocchi (4 fromages, rose, tomate) 
 

19. LASAÑA BOLOÑESA O CANELONES ………………………...……………………………..……   8,00 € 
 Bolonese Lasagna or Canelloni 
 Lasagne Bolognese oder Canelloni 
 Lasagnes Bolognaises ou Canellonis 
 

Todos los precios lleven el IVA incluido 
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Mariscos - Seafood - Meeresfrüchte – Fruits de Mer 

20. BOGAVANTE A LA BELLA VISTA ……………………………………………………..................  15,00 € 

 Lobster a la Bella Vista 

 Hummer “bella vista” Art 

 Homard “bellevue” 
 

21. CARABINERO ………………………………………………………........................................……  10,00 € 

 Red Jumb Prawn 

 Roter Karabiner (Riesen-Garnele) 

 Grosses Crevettes Rouges (carabinero) 

 

22. GAMBON A LA PLANCHA …………………….....................................................................……    8,00 € 

 Grilled big prawns 

 Riesen-Garnelen vom Grill 

 Gambas Grilléses 
 

23. LANGOSTINOS A LA PLANCHA ……………………………….................................…………….    8,00 € 

 Grilled shrimps 

 Garnelen vom Grill 

 Crevettes Grilléses 
 

24. MEJILLONES O ALMEJAS A LA VINAGRETA                                                   .......................    7,00 € 

 Mussels or Clams in Vinegar sauce 

 Miesmuscheln oder Muscheln Vinagrette 

 Moules ou clams vinaigrette 
 

25. CALAMAR A LA BRASA……………………………  10,00 € 

 Squid in Garlic sauce 

 Gegrillter Tintenfisch 

 Calmar Grilléses 
 

26. SEPIA AL AJILLO ……………………………………................  10,00 € 

 Rolls squid in Garlic sauce 

 Sepia mit Knoblauch-Sosse 

 Seiche a l’ail 
 

27. PULPO AL AJILLO …………………………………………..................................................……  12,00 € 

 Garlic Octopus 

 Krake mit Knoblauch 

 Poulpe a l’ail 
 

28. MIXTO DE MARISCOS (2 Pers.) …………………………………..................................…………  18,00 € 

 Mixed Seafood (2 Pers.) 

 Gemischte Meeresfrüchte-Platte (2 Personen) 

 Plateau de fruits de mer (2 personnes) 
 

29. CORAZON DE  VIERA…………………………….…...…………………........................……..……  10,00 € 

 Scallops 

 Kamm-Muscheln 

 Noix de Coquille Saint Jacques 

 
Todos los precios lleven el IVA incluido 
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Pescados - Fish - Fisch – Poisson 

30. CAZUELA DE BACALAO Y MARISCOS …………………………........……………..................  10,00 € 

 Cod and Seafood Stew 

 Fisch- und Meeresfrüchteeintopf 

 Cassolette de morve ot frutts de mer 
 

31. RAPE AL HORNO ……………………………..……....……………........................................……  15,00 € 

 Monkfish in Baked 

 Seeteufel vom Ofen 

 Raie au four 

 

32. SALMON CON SALSA VERDE …………………….........……                        ……..........…...…  10,00 € 

 Salmon in green sauce 

 Lachs mit grüner Sosse 

 Saumon en sauce verte 
 

33. LENGUADO AL HORNO  ……………………………….........                               ............……….  10,00 € 

 Baked Sole 

 Seezunge vom Ofen 

 Sole au four 
 

34. FILETE DE GALLO PEDRO …………………………………………                       .……………....  12,00 € 

 Steak Fish Saint Peter 

 Steak vom Petersfisch 

 Filet Saint Pierre 
 

35. FILETE DE MERLUZA…………………………………………………………………………..………  10,00 € 

 Hake 

 Seehecht-Steak 

 Filet de Colin 
 

36. TRUCHA AL CHAMPIÑON …………………………………………......................................….….  10,00 € 

 Trout with champignon 

 Forelle mit Pilzen 

 Truite aux champignons 
 

37. FILETE DE ROSADA ……………………………………                           ..............................……  10,00 € 

 Fish Steak Rosada 

 Rosada Steak 

 Filet de Rosada 
 

38. DORADA O LUBINA …………………………………….................................................…………  10,00 € 

 Seabass or Seabream 

 Brasse oder Wolfsbarsch 

 Dorade ou Loup de mer 
 

39. MIXTO DE PESCADO (2 Pers.) ……………………………...………………................……..……  20,00 € 

 Mixed Fish (2 Pers.) 

 Gemischte Fisch-Platte für 2 Personen 

 Grillade de poissons (2 personnes) 

 
Todos los precios lleven el IVA incluido 
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Carne - Meat - Fleischgerichte – Viandes Rouges 

40. SOLOMILLO ARGENTINO 300 gr. …………………………........….....………….......................  20,00 € 

 Argent Sirloin 300 gr 

 Argentinisches Steak 300 gr 

 Filet Argentin 300 gr 
 

41. LOMO BAJO ARGENTINO 200 gr. ……………………….…………….................................……  12,00 € 

 Argent Loin 200 gr. 

 Argentinische Rindsschulter 200 gr. 

 Basse côte Argentine 200 gr. 
 

42. LOMO ALTO ARGENTINO 300 gr. ……….........…...........................................................…...…  16,00 € 

 Argent Loin 300 gr. 

 Argentinische Rindsschulter 300 gr. 

 Basse côte Argentine 300 gr. 
 

43. CHULETON DE AVILA 500 / 600 gr. ……                                                            .........……….  25,00 € 

 Avila’s big chop 500 / 600 gr. 

 Steak Avila 500 / 600 gr. 

 Côte d’avila 500 / 600 gr. 
 

44. BLACK ANGUS 250 gr. …………………..                                                                             …..  25,00 € 

 Sirloin Black Angus 250 gr. 

 Black Angus 250 gr. 

 Filet d’”angus noir”, 250 gr.. 
 

45. FILETE DE TERNERA 150 gr. …………………………..............…………                              ..…    8,00 € 

 Steak Meat 150 gr. 

 Rinderfilet 150 gr. 

 Steak de Boeuf 150 gr. 
 

46. MIXTO DE CARNE (2 Pers.)      ..................................................................................................  20,00 € 

 Mixed Meat (2 Pers.) 

 Gemischte Fleisch-Platte für 2 Personen 

 Grillade de Viandes (2 Pers.) 
 

47. SOLOMILLO DE CERDO AL VINO ROSSO .......................................................................……  10,00 € 

 Iberian Pork Sirloin Sauce Red Wine 

 Schweine-Filet mit Rotwein-Sosse 

 Filet de Porc au Vin Rouge 
 

48. PLUMAS IBERICAS DE BELLOTAS ………………………………..............................…………  10,00 € 

 Iberian Pork of Acorn 

 Acorn Iberisches Schwein 

 Petites côtes de Porc Iberique 
 

Van acompañados de patatas natural o verdura a la plancha 

Garnish: Potatoes stewed or griddle vegetables – Garnierung: Gedämpfte Kartoffeln oder Grillgemüse 

Garniture: Pommes de terre cuites ou la plaque chauffante légums 

 

 

Todos los precios lleven el IVA incluido 
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Carne - Meat - Fleischgerichte – Viandes Rouges 

49. ALBANICO IBERICO …………………………...………………....................................……..……  10,00 € 
 Iberian Pork Albanico  
 Iberisches Schwein 
 Albanico de Porc Ibérique 
 

50. CHULETAS DE CERDO AL VINO BLANCO …………………………..................................……    7,00 € 
 Pork Chops in Sauce White Wine 
 Schweinekotelettes mit Weisswein-Sauce 
 Côte de Porc au Vin Blanc 

 

51. LOMO DE CERDO A LA PIMIENTA VERDE ………........................................................…...…    7,00 € 
 Pork Loin in Green Pepper 
 Schwein in grüner Pfeffersosse 
 Filet de Porc au Poivne Vert 
 

52. COSTILLAS DE CORDERO AL AJILLO ………..…………..........................................……...….  10,00 € 
 Rid Lamb in Garlic Sauce 
 Lammrippen mit Knoblauch. 
 Côtelette d’agneau à l’ail 
 

53. CARRÉ DE CORDERO AL HORNO …………….....................……………......................…….....  13,00 € 
 Rack of Lamb in baked 
 Lamm-Karree vom Ofen 
 Carré d’agneau au four 
 

54. PALETILLA O PIERNA DEL CORDERO LECHAL …………………………...………………....…  18,00 € 
 Lamb Shodderlade or Leg lamb (young) 
 Lammschulter oder Lammkeule 
 Palette ou Gigot d’agneau de lait 
 

55. CONFIT DE PATO ………………………………………………..............................................…….  10,00 € 
 Duck Legs Confit 
 Enten-Confit 
 Confit de Canard 
 

56. MAGRET DE PATO .........................................       18,00 € 
 Duck Magret 
 Enten-Magret 
 Magret de Canard 
 

57. CONEJO EN SALSA GENOVESA  ..........                                                                 .................  12,00 € 
 Rabbit Sauce Genovese 
 Kaninchen in Genovese-Sosse 
 Lapin a la Génoise 
 

58. CARRILLADA IBERICA ………...................................................................................................  10,00 € 
 Iberian Pork Carrillada 
 Wange vom Iberischen Schwein 
 La Jove de Porc Ibérique 
 

Van acompañados de patatas natural o verdura a la plancha 

Garnish: Potatoes stewed or griddle vegetables – Garnierung: Gedämpfte Kartoffeln oder Grillgemüse 

Garniture: Pommes de terre cuites ou la plaque chauffante légums 

 

 

Todos los precios lleven el IVA incluido 
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Aves - Bird - Geflügel - Oiseau 

59. SOLOMILLO DE FAISAN ……………………......….…………....................................……..……  15,00 € 
 Pheasan Sirloin 
 Fasan-Filet 
 Filet de Faisan 
 

60. FILETE DE POLLO AL ROMERO …………………                                        ......................……    7,00 € 
 Steak Chicken Rose Mark 
 Hähnchenfilet mit Romarin 
 Filet de Poulet au Romarin 

 

61. MUSLO DE POLLO CON VERDURA ………...................                                  ...............…...…    7,00 € 
 Chicken Drumsticks 
 Hähnchen-Keule mit Gemüse 
 Cuisse de Poulet aux Légumes 

 

62. CORDORNIZ AL AJILLO ………..………...............................                  ....…….........……...….    8,00 € 
 Quail with Garlic 
 Wachtel mit Knoblauch. 
 Calles a l’ail 
 
 
 
 

Frituras - Fried - Gebraten - Fritur 

63. FRITURA MIXTA DE PESCADO…………………….............……………......................…...….....    8,00 € 
 Mixed fried fish 
 Gemischte Fischplatte (gebacken) 
 Friture de Poissons 
 

64. FRITURA DE CALAMAR ………………….....………………………                         .................…    7,00 € 
 Fried Squid 
 Frittierter Tintenfisch 
 Calamars Frits 
 

65. CROQUETAS CASERAS …………………………                                        .......................…….    6,00 € 
 Homemade Croquettes 
 Hausgemachte Kroketten 
 Croquettes Maison 
 

66. SAQUETINO DE MARISCO .................................                                                     ...............…   6,00 € 
 Seafood Purse 
 Meeresfrüchte-Saquetinos 
 Saquetinos de Fruits de Mer 
 

67. TWISTER DE LANGOSTINOS …………………………………...................................…………  12,00 € 
 Prawn Twister 
 Garnelen-Twister 
 Batonnet de Crevette 
 

Van acompañados de patatas natural o verdura a la plancha 

Garnish: Potatoes stewed or griddle vegetables – Garnierung: Gedämpfte Kartoffeln oder Grillgemüse 

Garniture: Pommes de terre cuites ou la plaque chauffante légums 

 

 

Todos los precios lleven el IVA incluido 
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  Especialidades - Specials – 

Spezialitäten - Spécialités 

68. ANCAS DE RANA ………………….…........….…………...........................................……..……  13,00 € 
 Frog Legs 
 Froschschenkel 
 Cuisses de Grenouilles 
 

69. SOLOMILLO DE COCODRILLO ……………………………................................................……  25,00 € 
 Cocodrille Sirloin 
 Krokodil-Filet 
 Filet de Crocodile 

 

70. FILETES DE AVESTRUZ ………...........................................................................…...............…  18,00 € 
 Fillet of Ostrich 
 Straussenfilet 
 Filet d’Autruche 

 

71. SOLOMILLO DE CANGURO ………..…………..................................................…….............….  15,00 € 
 Kangaroo Sirloin 
 Känguruh-Filet 
 Steak de Kangourou 
 
 
 
 

 
 

Van acompañados de patatas natural o verdura a la plancha 

Garnish: Potatoes stewed or griddle vegetables – Garnierung: Gedämpfte Kartoffeln oder Grillgemüse 

Garniture: Pommes de terre cuites ou la plaque chauffante légums 

 

 

Todos los precios lleven el IVA incluido 
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