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Un apéritif délicieux, exotique et épicé ! Nouveauté de la maison, cette crème est
faite à partir de pêches de vignes et de racines de gingembre frais.

Accords mets et vins

Pour un kir royal exotique, nous suggérons une alliance de cette crème de pêche
avec du Crémant de Bourgogne. Elle peut aussi se boire en association avec un
Beaujolais Rosé en apéritif.

Robe.

Belle couleur de pêche ocre
translucide.

Nez.

Attaque d'arôme de pêche, �nale
épicée de gingembre.

Bouche.

La crème est très concentrée, de
ce fait vous pouvez la servir en
petite quantité.

Conservation.

Environ 2 mois au réfrigérateur
après ouverture

Taux d'alcool.

18%

Les Crèmes de fruits

CRÈME DE PÊCHE DE VIGNE
au gingembre
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