
 
 
 

 
 
 

MENÚ DE  COMUNIÓN  Nº 1 
 
 

CÓCTEL DE BIENVENIDA DE ZUMOS VARIADOS 
 

 
 

 APERITIVO EN MESA 
 

Patatas chisps 
Olivas rellenas  

Fuet  de  vic 
Coca de escalibada con anchoas 

Mini  cóctel  de  gambas 
Dados de queso con tomatito cherry 

Calamares a la romana 
Mini Choricitos  a la  sidra 

Mini Croquetitas  de  cocido 
Buñuelos de bacalao 

Pincho  de  tortilla  española 
Montadito de  morcilla con cebolla caramelizada 

Fideua  con al i olí 
 

 
Bebidas del aperitivo : Refrescos, Cerveza con y sin alcohol, bitter, aguas minerales , vinos generosos 

 
 
 

PLATO A ELEGIR 
 

Filete de lenguado  relleno de marisco napado con salsa de gambas 
Parrillada de carne ( pollo, conejo, butifarra, chorizo, patata y alcachofa )  

Codillo ibérico al horno con guarnición 
Ternera  a  la  jàrdinera con guarnición 

 
PASTEL DE COMUNION 

 
 

BODEGA 
 

Vino blanco Sintial ( D.O. Rueda ) 
 

Vino tinto Marques de landa ( D.O. Ribera del Duero ) 
 

Aguas mineral 
 

café y chupito 
 

 
                                     43,00 €    I.V.A. INCLUIDO 

 
 

 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 
 

MENÚ  DE  COMUNIÓN   Nº 2 
 

 
CÓCTEL   BIENVENIDA  DE  ZUMOS VARIADOS 

 
 

APERITIVO  EN  TERRAZA  
 

Olivas  rellenas 
Patatas chips 

Dados de queso con tomatito cherry 
 Fuet de vic 

Mini cóctel  de marisco 
Calamares a la romana 

Discos de frankfurt 
Croquetitas de cocido 

Pinchos de tortilla de patatas 
Fideua con al i olí 

 
Bebida del aperitivo: Refrescos, Cerveza con y sin alcohol, bitter, aguas minerales, vinos generosos 

 
PRIMER  PLATO A ELEGIR 

 
Mill hoja de brandada de bacalao con fondo de tomate frito y verduritas salteadas 

Timbal de escalibada con crujiente de jamón ibérico 
Entremeses de embutidos ibéricos 

 
 

SEGUNDO  PLATO A ELEGIR 
 

Pierna  braseada al oporto con guarnición 
Lomo  de Ternera a la almendra con guarnición 
Parrillada de carne servida sobre carbón vegetal 

 
 
 

PASTEL DE COMUNIÓN 
 

BODEGA 
 

Vino blanco Sintial ( D.O. Rueda ) 
Vino   tinto Nuviana  ( D.O.Somontano ) 

Cava Jauma Serrat brut nature  
aguas minerales 

 
Cafés  y  Chupitos 

 
 

 46,00 €    I.V.A   INCLUIDO   
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

 
 
 

MENÚ  DE  COMUNIÓN  Nº 3  
 

CÓCTEL  DE  BIENVENIDA  DE  ZUMOS   VARIADOS 
 

 
APERITIVO EN TERRAZA 

 
Olivas  rellenas 
Patatas chips 
 Fuet de vic 

Coca  de escalibada con anchoas 
Mini cóctel  de marisco 
Calamares a la romana 

Gambas ajillo 
Dátiles con bacon 

Buñuelos de bacalao 
Queso brie con mermelada de tomate  

Discos de frankfurt 
Croquetitas de cocido 

Pincho de tortilla de patatas 
Fideua con al i oli 

 
Bebidas del aperitivo :  Refrescos, Cerveza con y sin alcohol , Bitter  , Vermouth, vinos  generosos, 
Aguas minerales. 

 
 

PRIMER  PLATO A ELEGIR 
 

Tronco de merluza a la vasca 
Filete de mero a la koskera con gambas 

Carpacio de piña con  jamón ibérico 
  

 
SEGUNDO PLATO A ELEGIR 

 
Ternasco a la segoviana con patatas panadera 
Solomillo de ternera al gusto con guarnición 

Cofit de pato al oporto con guarnición 
 
 
 

HELADO BISCUIT CON CHOCOLATE CALIENTE 
 

 
PASTEL DE COMUNIÓN 

 
BEBIDA 

 
Vino  blanco Sintial  ( D.O. Rueda  ) 

Vino   tinto Nuviana  ( D.O Somontano  ) 
Cava  Jaume  Serra  brut nature  

Aguas minerales 
 

cafés  y  chupitos 
 
 

 59,00 €   I.V.A.  INCLUIDO 
 



 
 

 
 

 

MENÚ DE COMUNIÓN Nº 4 

CÓCTEL DE BIENVENIDA DE ZUMOS VARIADOS 

APERITIVO  EN TERRAZA 

Olivas  rellenas 

Patatas  chips 

Fuet de vic 

Coca de escalibada con anchoas 

Mini cóctel de marisco 

Calamares a la romana 

Gambas ajillo 

Dátiles con bacon 

Buñuelos de bacalao 

Mini  Croquetitas de cocido 

Pinchos de tortilla de española 

Fideua con al í oli 

Bebida del aperitivo :  Refrescos, Cerveza con y sin alcohol , bitter , aguas minerales, vinos generosos 

PRIMER PLATO A ELEGIR 

Ensalada de queso de cabra con frutos secos y reducción de modena 

Cóctel de marisco en góndola de piña natural 

Pan de coca con atún, anchoas y pimientos rojos escalibados 

SEGÚNDO PLATO A ELEGIR 

Secreto ibérico con reducción de pedro jimenez y guarnición 

Merluza a la koskera con gambas 

Costillar de ternera con pincelada de miel con guarnición 

PASTEL DE COMUNIÓN 

BEBIDA 

Vino  blanco Sintial  ( D.O. Rueda ) 

Vino tinto Nuviana ( D.o. Somontano ) 

Cava Jaume Serra brut nature 

Aguas minerales 

Cafés y chupitos     

   49,00 €     I.V.A  INCLUIDO 

 
 



 
 

 
 
 
 
 
 

MENÚ DE COMUNIÓN  Nº  5 

CÓCTEL DE BIENVENIDA DE ZUMOS VARIADOS 

APERITIVO EN TERRAZA 

Olivas rellenas 

Patatas chips 

Fuet de vic 

Tosta de escalibada con anchoas 

Dados de queso con tomatito cherry 

Mini cóctel de marisco 

Calamares a la romana 

Croquetitas de cocido 

Discos de Frankfurt 

Pincho de tortilla española 

Bebidas del aperitivo: Refrescos, Cerveza con y sin alcohol, bitter, aguas minerales, vinos generosos 

PRIMER PLATO A ELEGIR 

Canelón de setas gratinado con bechamel trufada 

Melón  con Jamón Ibérico 

Pastel de Merluza napado con salsa de langosta y verduritas salteadas 

SEGÚNDO PLATO A ELEGIR 

Entrecot de ternera al gusto con guarnición 

Lomo de lubina a la naranja y toque de lima  

Pierna de cordero rellena al oporto con guarnición 

PASTEL DE COMUNIÓN 

BODEGA 

Vino blanco Sintial ( D.O. Rueda ) 

Vino tinto Nuviana ( D.O. Somontano ) 

Cava Jauma Serrat Brut Nature  

Aguas Minerales 

Café y Chupito 

55,00 €    I.V.A  INCLUIDO 

 


