
 

 

CARNES  (  CARNS – MEATS – VIANDES  ) 

 *BUTIFARRA  BRASA  CON  JUDIAS…. 

 (BOTIFARRA BRASA AMB MONGETES -  SAUSAGE WITH FRENCH FRIES – SAUCISSE AVEC HARICOTS )………………………………………..…………..………………8€ 

* PIES DE CERDO BRASA CON JUDIAS…. 

  ( PEUS DE PORC BRASA AMB MONGETES – PORK FEET WITH BEANS – PIEDS DE PORC AVEC DES HARICOTS )…………………………………………….………….8€ 

  *¼ DE POLLO BRASA CON PATATAS… 

  ( ¼ POLLASTRE BRASA AMB PATATES – ¼ GRILLED CHICKEN WITH FRENCH FRIES – ¼ POULET GRILLÉ ( CUISSE ) AVEC FRITES )………………………........7€ 

  *½ POLLO A LA BRASA CON GUARNICIÓN…. 

    ( ½ POLLASTRE BRASA AMB GUARNICIÓ – ½ GRILLED CHICKEN WITH ACCOMPANIMENT – ½ POULET GRILLÉ AVEC ACCOMPANIMENT )…………..12€ 

   *¼ DE CONEJO A LA BRASA CON PATATAS  FRITAS… 

   (1/4 DE CONILL BRASA AMB PATATES – ¼ GRILLED RABBIT WITH FRENCH FRIES – ¼  LAPIN GRILLÉ AVEC FRITES ) …….............................................8€ 

   *½  CONEJO A LA BRASA CON PATATAS FRITAS…. 

    ( ½ CONILL BRASA AMB GUARNICIÓ – ½ GRILLED RABBIT WITH FRENCH FRIES – ½ LAPIN GRILLÉ AVEC FRITES )………….…..……………………….…………13€ 

           *CORDERO BRASA (MIXANA ) CON GUARNICIÓN…. 

           ( XAI BRASA (MIXANA) AMB GUARNICIÓ – GRILLED LAMB WITH FRENCH FRIES – AGNEAU GRILLÉ AVEC FRITES)………………..……………..…………….....10€ 

  *COSTILLAS DE CORDERO BRASA CON GUARNICIÓN…. 

  ( COSTELLES DE XAI BRASA AMB GUARNICIÓ – GRILLED LAMB RIBS – COTES D´AGNEAU GRILLÉES)…………………………………………..………..…………….....15€ 

          *TERNASCO ESTILO SEGOVIA…. 

          ( TERNASCO ESTIL SEGOVIA – LAMB SEGOVIA´S STYLE – AGNEAU Á LA SÉGOVIÈNE)……..………………………………………………………................................14€ 

  *ESPALDITA DE CABRITO AL HORNO …. 

( ESPATLLA DE CABRIT AL FORN – LAMB BAKEDWITH POTATOES – DOS D´AGNEAU AU FOUR ET POMMES DE TERRE )…….………………...………………...28€ 

  *COSTILLAS DE CABRITO BRASA CON PATATAS FRITAS…. 

( COSTELLES DE CABRIT AMB GUARNICIÓ – GRILLEDN LITTLE LAMB RIBS WITH FRENCH FRIES – CÔTELETTES D´AGNEAU AVEC FRITES )…………………18€ 

 *COSTILLAS DE CABRITO MILANESA CON GUARNICIÓN 

( COSTELLES DE CABRIT MILANESA – LITTLE BREADING LAMB RIBS – CÔTELETTES PANÉES)………………………………………...………………………….……....……20€ 

          *ENTRECOT A LA BRASA CON PATATAS…. 

         ( ENTRECOT BRASA AMB PATATES – ENTRECOTE WITH FRENCH FRIES – ENTRCÔTE AVEC DES FRITES )………………..…………………………..…………….…….15€ 

  *ENTRECOT AL GUSTO ,PIMIENTA,ROQUEFORT,ALMENDRA.. 

( ENTRECOT AL GUST ( PEBRE, ROQUEFORT O AMELLA – ENTRECOTE WITH SAUCE ( PEPPER, ROQUEFORT OR ALMONDS – ENTRECÔTE AVEC SAUCE ( POIVRE, 

ROQUEFORT OU AMANDES )…………………………………………………………………………………………….…………………………………………………………………………………..18€ 

  *SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA….( FILET DE VEDELLA BRASA – GRILLED VEAL FILLET – FAUX-FILET DE VEAU GRILLÉ)………….….………….20€ 



 

 

CARNES ( CARNS – MEATS – VIANDES ) 

 

 *SOLOMILLO DE TERNERA AL GUSTO ( PIMIENTA,ROQUEFORT O ALMENDRA )  

 (FILETE DE VADELLA AL GUST – ( VEAL FILLET WITH SAUCE PEPPER ,ROQUEFORT O ALMONDES –  

FILET DE VEAU  AVEC  SAUCE ( POIVRE, ROQUEFORT OU AMANDES  )……………..……………………………………………………………………………………….…………….21€ 

            *SOLOMILLO DE TERNERA AL FOIE…. 

          ( FILET DE VEDELLA AL FOIE , VEAL FILLET WITH FOIE · FAUX – FILET DE VEAU AU FOIE)……………………………………………………….……..……………….…......25€ 

          *CHURRASCO DE TERNERA A LA BRASA…. 

          ( XURRASCO DE VEDELLA  BRASA – BARBECUED STEAK – GRILLADE DE VEAU )………………………………………………………………………………….……………......10€ 

          *CHULETÓN DE TERNERA  DE GERONA A LA PIEDRA ( 2 PAX APROX. 1 KILO)…. 

          ( MITJANA DE VADELLA DE GIRONA – T-BONE STEAK OF GIRONA – CÔTELETTE DE GIRONA  )……………………………………………………………...………….….38€ 

          *PARRILLADA DE CARNE 2 PAX SERVIDA CON BRASA…. 

          ( GRAELLADA DE CARN 2 PAX SERVIDA AMB BRASES – MEAT ´´PARRILLADA´´ ( 2 PERSONS  ( 2 PERSONNES )) - ´´PARRILLADA´´ DE VIANDE )…….35€ 

             

I.V.A INCLUIDO   ( I.V.A INCLÒS – TAX INCLUDED – T.V.A INCLUS ) 

 

 

 

 


